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Metodologia HACCP

Constituição da Equipa HACCP

Descrição do Produto

Identificação do Uso Pretendido

Construção do Fluxograma

Confirmação no Terreno do Fluxograma

Identificação e Análise de Perigos, Análise e
Identificação de Medidas Preventivas para

Controlo dos Perigos Identificados (Princípio 1)

Determinação dos Pontos Críticos (Princípio 2)

Estabelecimento de Limites Críticos para
cada PCC (Princípio 3)

Estabelecimento de Sistema de Moni-
torização para cada PCC (Princípio 4)

Estabelecimento de Acções Correctivas
(Princípio 5)

Estabelecimento de Procedimentos de Verificação (Princípio 6)

Estabelecimento de Controlo de Documentos e Dados (Princípio 7)
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