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COCKTAILS AFRODISÍACOS 
 

A pensar no dia dos namorados, a Cocktail Team® partilha 5 receitas exclusivas “apimentadas”. 
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CALENDÁRIO CURSOS 2018 
 

CURSOS MÊS MARÇO: 
 

Introdução às Técnicas de Bar I Working Flair I Exhibition Flair I Elaboração de Cocktails I Gestao & 
Controlo de Bar I Master Gin I Master Rum I Preparação para Competições 
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