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A “Pão & Imaginação” é uma empresa de 
comercialização de produtos ultra-con-
gelados de padaria, que nasce no seio de 
uma família que se dedica há mais de 60 
anos ao fabrico do pão.
 
A ambição em inovar, apostando em pro-
dutos diferenciados e de elevada qualida-
de, está na génese da criação da “Pão 
& Imaginação”.
 
O nosso compromisso é trabalhar com o 
objetivo de merecer a confiança dos 
nossos Clientes, assegurando um alto 
nível de satisfação.

FARINHA
& TRADIÇÃO...



Pão de Água (pequeno)
Pão de Água (grande)

Padeirinhas
Bola de mistura (pequena)
Bola de mistura (grande)

Frade
Chapata Rústica

Pãozinho
Pão Saloio

PÃO
TRADIÇÃO
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Ref. 2001
Pão de Água (Pequeno)

47grs30 80 15-20min 200-220ºC 5-7min

Ref. 2002
Pão de Água (Grande)

62grs25 70 15-20min 200-220ºC 6-8min

Ref. 2003
Padeirinhas

100grs20 50 15-20min 200-220ºC 8-10min



Ref. 2004
Bola de Mistura (Pequena)

47grs25 70 15-20min 200-220ºC 5-7min

Ref. 2005
Bola de Mistura (Grande)

100grs12 40 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2006
Frade

100grs20 50 15-20min 200-220ºC 8-10min
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Ref. 2008
Pãozinho

35grs80 - 15-20min 200-220ºC 5-7min

Ref. 2009
Pão Saloio

400grs10 20 15-20min 200-220ºC 12-15min

Ref. 2007
Chapata Rústica

75grs40 80 15-20min 200-220ºC 6-8min



Baguete
Baguete Rústica

Baguete de Milho e Girassol
Baguete 3 e 7 Cereais

BAGUETES
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3 7

Ref. 2011
Baguete Rústica

100grs20 50 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2010
Baguete

100grs20 50 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2012
Baguete de Milho e Girassol

100grs20 50 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2013
Baguete 3 e 7 Cereais

100grs30 70 15-20min 200-220ºC 8-10min



Pão de Trigo e Alfarroba
Pão com Farinheira
Pão com Alheira

Pão com Chouriço
Pão de Azeitonas

Pão de Hamburguer
Pão de Passas

PÃO
ESPECIAL
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Ref. 2014
Pão de Trigo e Alfarroba

70grs30 70 15-20min 200-220ºC 6-8min

Ref. 2015
Pão Com Farinheira

80grs25 60 15-20min 200-220ºC 8-10min



Ref. 2018
Pão de Azeitonas

80grs40 80 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2016
Pão Com Alheira

80grs25 60 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2017
Pão Com Chouriço

80grs25 60 15-20min 200-220ºC 8-10min
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Ref. 2019
Pão de Hamburguer

80grs25 60 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2020
Pão de Passas

100grs
/200grs

20
/12

50
/20

15-20min
/15-20min

200-220ºC
/200-220ºC

8-10min
/10-12min



Pão de Milho e Girassol (Pequeno)
Pão de Milho e Girassol (Grande)

Pão Prokorn (Pequeno)
Pão Prokorn (Grande)
Pão Panda (Pequeno)
Pão Panda (Grande)

Pão do Coração (Pequeno)
Pão do Coração (Grande)

Pão Shape (Pequeno)
Pão Shape (Grande)

Pão Integral

PÃO
DE CEREAIS

15



Ref. 2023
Pão Prokorn (Pequeno)

100grs30 70 15-20min 200-220ºC 8-10min

• Alto teor de fibras
• Fonte de cálcio
• Fonte de magnésio
• Teor de sal e sódio reduzido

Fonte: Prodite Zeelandia

Ref. 2022
Pão de Milho e Girassol (Grande)

200grs8 30 15-20min 200-220ºC 10-12min

Ref. 2021
Pão de Milho e Girassol (Pequeno)

100grs30 70 15-20min 200-220ºC 8-10min



Ref. 2024
Pão Prokorn (Grande)

200grs8 30 15-20min 200-220ºC 10-12min

• Alto teor de fibras
• Fonte de cálcio
• Fonte de magnésio
• Teor de sal e sódio reduzido

Fonte: Prodite Zeelandia

Ref. 2025
Pão Panda (Pequeno)

100grs30 70 15-20min 200-220ºC 8-10min

• Pão rico em cereais
• Alimenta as florestas Portuguesas!

• Sempre que comprar um Pão Panda
está a contribuir para a WWF – Fundo mundial 

para a Natureza

Fonte: Prodite Zeelandia

17



Ref. 2026
Pão Panda (Grande)

100grs8 30 15-20min 200-220ºC 10-12min

• Pão rico em cereais
• Alimenta as florestas Portuguesas!
• Sempre que comprar um Pão Panda

está a contribuir para a WWF – Fundo mundial 
para a Natureza

Fonte: Prodite Zeelandia

Ref. 2027
Pão do Coração (Pequeno)

100grs25 60 15-20min 200-220ºC 8-10min

• Fonte de Omega 3

Fonte: Prodite Zeelandia



Ref. 2028
Pão do Coração (Grande)

200grs8 24 15-20min 200-220ºC 10-12min

• Fonte de Omega 3

Fonte: Prodite Zeelandia

Ref. 2029
Pão Shape (Pequeno)

100grs30 70 15-20min 200-220ºC 8-10min

• Alto teor de fibras
• Menos 50% de hidratos de carbono

do que o Pão integral

Fonte: Prodite Zeelandia

19



Ref. 2031
Pão Integral

100grs15 35 15-20min 200-220ºC 8-10min

Ref. 2030
Pão Shape (Grande)

200grs8 30 15-20min 200-220ºC 10-12min

• Alto teor de fibras
• Menos 50% de hidratos de carbono

do que o Pão integral

Fonte: Prodite Zeelandia



Cãozinho
Carcacinha

Pãozinho de Leite

PÃO
INFANTIL
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Ref. 2034
Pãozinho de Leite

35grs60 - 15-20min 200-220ºC 5-7min

Ref. 2033
Carcacinha

30grs60 - 15-20min 200-220ºC 5-7min

Ref. 2032
Cãozinho

65grs40 - 15-20min 200-220ºC 6-8min



www.paoeimaginacao.com



Av. da República, nº9 G,
Quinta do Outeiro
2840-468 Seixal

geral@paoeimaginacao.com

211 398 366
966 288 541
915 711 446

T:
M:
M:

/paoeimaginacao

Pode também descarregar
o nosso catálogo digital em:

paoeimaginacao.com/catalogo

Para mais informações
visite-nos em:

paoeimaginacao.com


