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1. Introdução 

 

A importância da vinha no Algarve remonta à presença dos Tartessos, que terão sido o 

primeiro povo a produzir vinho na região, cerca de 2000 a.c.. Depois destes, outros se 

seguiram, desde os Fenícios aos Gregos e dos Celtas aos Romanos, todos se dedicaram 

ao cultivo e exportação do vinho.  

O Algarve é uma região vinícola demarcada, de clima mediterrâneo, que utiliza castas 

tradicionais para produzir vinhos de qualidade, com sabor a fruto, baixa acidez e a que 

o sol dá uma graduação elevada.  

Dada a tipicidade que as condições edafo-climáticas conferem aos vinhos, existem no 

Algarve quatro Denominações de Origem Controlada para os VQPRD "Lagoa", 

"Lagos", "Portimão" e "Tavira".    

 

2. Caracterização da região 

 

O Algarve localiza-se no extremo ocidental da Europa, a Sul de Portugal, com uma área 

de 4.996Km2 e 150 km de costa banhado pelo Oceano Atlântico. 

Clima - A proximidade do mar, a vegetação natural, a localização meridional, a barreira 

montanhosa de Monchique que protege dos ventos frios do Norte e a exposição ao Sul, 

fazem com que o clima seja acentuadamente mediterrânico: quente, seco, pouco 

ventoso, amplitudes térmicas muito reduzidas e com uma média de insolação acima das 

3000 horas de sol por ano, que faz com que o clima seja perfeito para a vinha.  

Solos - são litólicos, não húmidos, de arenitos, grés de Silves ou afins, regolossolos 

psamfticos, solos mediterrânicos vermelhos ou amarelos de arenitos e de ranas, podzóis 

e aluviossolos. (fig.1) 

Vitivinícola -  Os vinhos regionais da região Algarvia caracterizam-se por serem 

macios, pouco acídulos e ligeiramente alcoólicos, sendo os tintos de cor definidos 

ou  granada e os brancos de cor palha. Produz-se também nesta região um vinho 

licoroso, de grande tradição, com a indicação geográfica Algarve. 

 

Regiões – (Denominação de Origem) No Algarve existem quatro Regiões que 
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produzem vinho com Denominação de Origem, sendo elas Lagoa, Lagos, Portimão 

e Tavira (fig.2). 

 
 

3. Castas 

 

Para além das castas tradicionais, principalmente as tintas Castelão (fig.3) e Negra Mole 

(fig.4) e as brancas Arinto (fig.5) e Síria (fig.6), nos últimos tempos têm obtido grande 

sucesso as variedades da Touriga Nacional (fig.7) e principalmente a Syrah (fig.8), uma 

casta de renome internacional, que se adaptou muito bem às condições climáticas 

particulares do Algarve.      

Os novos projectos, todos em vinha ao alto, apostam na tinta Aragonez, na Touriga 

Nacional e na branca Verdelho, juntamente às castas internacionais mais prestigiadas 

como Chardonnay e, a já referenciada, Syrah. 

 

Tintas - Alfrocheiro, Alicante Bouschet, Aragonez (Tinta Roriz), Baga, Bastardo, 

Cabernet Sauvignon, Castelão (Periquita), Merlot, Monvedro, Moreto, Moscatel Galego 

Tinto, Negra Mole, Pau Ferro, Pexem, Pinot Noir, Syrah, Tinta Caiada, Tinta Carvalha, 

Touriga Franca, Touriga Nacional e Trincadeira (Tinta Amarela). 

 

Brancas - Arinto (Pedernã), Chardonnay, Crato Espanhol, Diagalves, Fernão Pires 

(Maria Gomes), Manteúdo, Malvasia Fina, Malvasia Rei, Moscatel Graúdo, Perrum, Rabo 

de Ovelha, Sauvignon, Síria (Roupeiro), Tamarez, Terrantez e Viognier. 

 

Vinho Licoroso Branco com Indicação Geográfica 

Síria ou Moscatel Graúdo, num mínimo de 85% ou 75%, respectivamente. 

 

4. Tipos de Vinhos 

 

A região demarcada do Algarve data de 1980, produzindo vinhos tinto, branco, rosado 

e licorosos.  Os vinhos brancos e tintos caracterizam-se pelos aromas a frutos bem 

maduros e sabor aveludado e quente.   

Vinhos I.G. “Algarve”    Os vinhos regionais da região Algarvia caracterizam-se por 

serem macios, pouco acídulos e ligeiramente alcoólicos, sendo os tintos de cor definida 

ou granada e os brancos de cor palha.  Para além do Vinho Regional Algarve produz-

se também nesta região um vinho licoroso, de grande tradição, com a indicação 

geográfica Algarve. 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Características Organolépticas: 

Vinhos Tintos -   De cor rubi, definida ou granada, macios, pouco acídulos e 

ligeiramente alcoólicos.   

Vinhos Brancos -   De cor palha, macios, pouco acídulos e ligeiramente alcoólicos.   

Vinhos de Denominação de Origem    No Algarve existem quatro Regiões que 

produzem vinho com Denominação de Origem, sendo elas Lagoa, Lagos, Portimão e 

Tavira. 

Características Organolépticas: 

D.O. "Lagos 

Vinho Tinto - São aveludados, pouco encorpados, com aroma frutado e pouco 

acídulos e quentes. São abertos de cor, apresentando um tom rubi que, com o 

envelhecimento, adquire o tom topázio. 

Vinho Branco - Apresentam uma cor entre o citrino e o palha, sendo delicados e 

suaves com um travo característico duma zona quente. 

D.O. "Portimão" 

Vinho Tinto - São aveludados, encorpados, com aroma frutado e pouco acídulo, 

notando-se o álcool. Apresentam cor rubi definida que, com o envelhecimento, adquire 

um tom topázio. 

Vinho Branco - Apresentam uma cor palha aberta, sendo delicados e suaves. 

D.O. "Lagoa" 

Vinho Tinto - Apresentam uma cor rubi que, com o envelhecimento, adquire um tom 

topázio. São aveludados, encorpados, frutados, pouco acídulos e quentes. Fáceis de 

beber, evoluem muito bem e têm grande longevidade. 

Vinho Branco - Apresentam uma cor citrina, sendo robustos e suaves, com algum 

corpo e grande capacidade de evolução. 

D.O. "Tavira" 

Vinho Tinto - São aveludados, encorpados, com aroma frutado e pouco acídulo. 

Apresentam tom rubi definido que, com o envelhecimento, adquire o tom topázio. 

Vinho Branco - Apresentam uma cor entre o citrino e o palha, sendo delicados e 

suaves. Apresentam um travo característico de uma zona quente 

   

5. Rótulos Premiados 

 

No IV Concurso de vinhos do Algarve em Agosto de 2011, foram premiados os 

seguintes rótulos: Marquês dos Vales – Grace – Viognier, Branco 2010 (fig. 9), na 

categoria de brancos; Onda Nova – Alicante Bouschet, Tinto 2009 (fig. 10) , na 

categoria de tintos e Alvor – Selection 2010 (fig. 11), na categoria de rosados.  
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6. Anexos 

 

 

          fig.1 – solo típico da vinha algarvia 

 

 

 fig.2 – Mapa das sub-regiões DOC e produtores 

 

                                  

             fig. 3- Casta Castelão                                             fig. 4- Casta Negra Mole   

 

                     

        fig. 5- Casta Arinto                                                        fig. 6- Casta Síria 
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fig. 7-Casta Touriga Nacional                                                        fig. 8-Casta Syrah 

 

 

 

 

 

           fig. 9 -  Marquês dos Vales – Grace – Viognier, Branco 2010 

 

 

 

 

           fig. 10 - Onda Nova – Alicante Bouschet, Tinto 2009 

 

 

 

           fig. 11 - Vida Nova – Syrah e Aragonez 2010 

 



 8 

 

Evolução da Produção na Região Vitivinícola Algarve 

Em volume (hl) 

 

 

 

 


