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Como apresentar uma ideia de negócio

Pedro Gray
Professor de Empreendedorismo



The Real World – link

https://youtu.be/DxhwhBZDz9A?si=z8FAusteDuX90iS4
Clique neste link para visualizar o vídeo

https://youtu.be/DxhwhBZDz9A?si=z8FAusteDuX90iS4


APRESENTAÇÃO



Fale devagar…



9 a 12 Slides
1. Capa
2. Problema
3. Solução
4. Produto ou serviço
5. Tamanho do mercado
6. Previsão de vendas
7. Obstáculos
8. Concorrência
9. Equipa
10.Plano financeiro
11.Investimento inicial
12.Conclusão
13. Anexos



1. Capa



2. Problema



3. Solução



4. Produto ou Serviço



5.Tamanho do mercado



6. Previsão de vendas



7. Obstáculos



8. Concorrência



9. Equipa



10. Plano financeiro



11. Investimento inicial



12. Conclusão



13. Anexos



08/02/2024 19

Angelina Saragiotto
Gonçalo Almeida
Rodrigo Respeita



PROBLEMA

• Achas o preço do marisco exagerado para aquilo que consomes?
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• Queres experimentar diferentes e variadas formas de saciar o teu gosto por
marisco?



SOLUÇÃO

• Uma explosão gastronómica do melhor que o mar tem para oferecer de formas
ilimitadas!

• Preços para todos os gostos com menus imensamente apelativos!
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RED LOBSTER !!
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O NOSSO PROJECTO

 Pretendemos abrir um Red Lobster na zona de grande Lisboa num país com
grande consumo de marisco

 Decidimos associar o maior franchise de comida marítima com um dos maiores
mercados gastronómicos portugueses

 Possibilitar menus e preços que agradem um pouco todos os que nos procuram

 Combinar o “clássico” com o “atual”
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O NOSSO PROJECTO

 Possibilitar ao cliente construir o seu menu personalizado

 Oferecer para alem de marisco e peixe, ótimas entradas com o conceito de tapas
e também variedade de carnes

 Uma carta de bar inovadora e repleta
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Objetivo máximo de agradar qualquer cliente, incluindo os mais indecisos
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MENUS
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MENUS



PÚBLICO ALVO
• Todas as classes sociais são o nosso 
alvo​.

• Oferecemos menus e preços á carta 
que agradam um pouco a todos.

• Todos os arredores da baixa lisboeta e 
especialmente estrangeiros que 
procuram um conceito conhecido, 
mas inexistente em Portugal ​.
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Obstáculos
• Familiarizar a população quanto a um conceito de marisco 

diferente do comum
• Manter um controlo elevado com objetivo de não haver 

desperdício pois o marisco pode ser dispendioso
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Concorrência

• Não temos oposição direta pois o nosso conceito é completamente inovador, 
mas vamos assumir as marisqueiras como a nossa maior concorrência

• Selecionámos então aqueles que são os estabelecimentos mais próximos de 
maior renome
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Ramiro

Gambrinus

Pinóquio

Cervejaria Trindade

Uma
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Sócios

Elvira bastos
Diretora Marketing

Duarte Pinto
Diretor F&B

José Arruda
Diretor Financeiro



Vendas
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Abrimos 7 dias por semanas, fechando no natal

Média : 26€ por pessoa

Dia semana : 4,940.00€ para 190 refeições / 
Ano : 1,220,180.00€

Dia fim-de-semana : 6,760.00€ para 260 
refeições / Ano : 790,920.00€

Média diária: 5,525.00€

Revenue total: 2,011,100.00€ (73% comida ; 
27% bebida)
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• Revenue total 
• Despesa da matéria-prima 
(35%comida;20%bebida)

1.388.664,55€

Lucro Bruto Staff

• Front Office – 10 funcionários, 900€ cada
• Cozinha – 8 funcionários, 1,000€ cada
• Administração – 3 funcionários, 2,500€

Lucro Operacional
959,914.55€

Lucros
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Despesas

Publicidade 24,000.00€

Material de cozinha 48,000.00€

Material restaurante 48,000.00€

Banco 600.00€

Despesas de multibanco 36,000.00€

Seguro 3,600.00€

Tesouraria e Back-office 6,000.00€

Manutenção 9,600.00€

Escritório 480.00€

Renda 26,400.00€

Telecomunicação 2,400.00€

Gás, água e eletricidade 14,400.00€

Royalties 38 396,58€



• 257 876,58€

Lucro Líquido (retirando já os impostos):
• 544 079,43€
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Total Despesas
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Investimen
to inicial

Banco
•50.00€

Redes 
sociais e 

Web
•500.00€ Publicidad

e e 
marketing
•2,200.00€

Formação
•2,500.00€

Inventários
•2,500.00€

POS
•2,000.00€

Tesouraria 
e Back-
office

•700.00€Escritório
•300.00€

Renda
•2,200.00€

Gás, água e 
eletricidad

e
•100.00€

Material 
cozinha

•1,800.00€

Material 
Restaurant

e
•3,000.00€

Capital 
improvem

ent
•18,000.00

€

Mobília
•120,000.0

0€

Equipamen
to cozinha
•230,000.0

0€
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Total = 385,850.00€ Reserva segurança = 
8,000.00€

Total investimento 
inicial = 393,850.00€ Payback :  9 meses

PAYBACK



CONCLUSÃO

• Confiantes no nosso projeto

• Consideramos este negócio inovador

• Boas perspetivas de futuro
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